Mittagstisch
(Di - Fr)

Alle Gerichte werden mit einer Tagessuppe (aufder den Eintopfen)
und 3 verschiedenen Beilagen serviert

Wechselndes Mittagsmenii - 8,90€

Di Mi Do Fr
Hanmi Bulgogi Hanmi Djadjang Myun Bibimbab §
gh] 27071 Dalc Donlas A ]l

g o E7ps
Bulgogi auf Salat Nudeln mit einer Reis mit
mit Rind- oder Hiihnerfleisch Schwarzbohnen- verschiedenem
Schweinefleisch (_J) Schnitzel mit einer sofRe, Schweinefleisch Gemiise und Ei
und Reis hausgemachten und Gemiise
koreanischen Sof3e
Djambbong e g
Scharfer Extra Rind- oder
Meeresfriichteeintopf Schweinefleisch (j )
mit Nudeln 2,50
20 Gemiiseteigtaschen, o2 2+ Q Y 4,50
wahlweise geddmpft oder frittiert
21 Schweinefleischeteigtaschen, 17 7|9+ 5,40
wahlweise geddmpft oder frittiert
22 Hiihnerfleischteigtaschen, 17|15+ 5,40
wahlweise geddmpft oder frittiert
23 Krabbenteigtaschen, A-$-1Hx 6,10
wahlweise gedimpft oder frittiert
27 Kimchi Djon, 7] 3|4 _# 8,60
Kimchi Pfannkuchen
28 Hemul Padjon, 3| &1} 9,10

Meeresfriichte Pfannkuchen

Q vegetarisch

V vegan

j scharf
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Bek Ban =4t
Rind- oder Schweinefleischbulgogi (j ) und
ein Stiick gebratener Fisch, 6 Beilagen

Kimchi Bokumbab 7] %] &2 4T
Gebratener Reis mit Kimchi und verschiedenem Gemiise j

So Bulgogi A~&117] Sujj7]
Marinierter Rumpsteakscheibeneintopf

Djeyuk Bokum A|-&-%-2
Scharf mariniertes Schweinefleisch und Reis j

Odjingo Bab ¢ #]oj4}
Tintenfisch mit Gemiise und Reis j

Djabtsche Bab &A%}
Glasnudeln mit Gemiise und Reis Q \/’

Kimchi Djige 7 % %7}
Kimchieintopf mit Schweinefleisch j

Doendjang Djige ¥4 7l
Misoeintopf mit Tofu und Schweinefleisch

Yukge Djang 2717
Rindfleischeintopf mit Gemiise und Glasnudeln .}

Kongnamul Gukbab 5E& =4}
Sojasprosseneintopf wahlweise mit Kimchi, .)
getrocknetem Fisch oder Austern

Bossot Yatsche Bab H 41 oFAjst
Gebratene Pilze mit verschiedenem Gemiise und Reis QV

Djim Dak 4%
Marinierte Hithnerschenkel (ohne Knochen) mit Karotten,
Kartoffeln und Glasnudeln mit Reis

Dak Dari Gui Et}2] 9]
In einer Sojasoflenmarinade gegarte Hithnerschenkel
mit Salat und Reis

Han-Mi Yangnyum Chicken 7] 9F'g |71
Pikant gebackene Hiithnerfliigel mit eingelegtem Rettich und Reis j

Dak Gangjong %714

Gebackene Hithnerschenkelbdllchen mit eingelegtem j
Rettich und Reis

Q vegetarisch V vegan

16,50

9,80

9,80

9,80

9,80

9.80

9,80

9,80

9,80

9,80

9,80

9,80

9,80

9,80

9,80

j scharf



Getrianke

Selters Classic [ Naturell 0.25L 3,00€
Selters Classic [ Naturell 0.75L 8,00€
Pepsi [ Miranda | 7 UP | Pepsi Light 02L 3,10€
Bionade Holunder [ Krduter | Litschi | Orange Ingwer 0.33 L 3,50€
Schweppes Ginger Ale [ Bitter Lemon [ Tonic Water 02L 3,60€
Klindworth Orangensaft | Apfelsaft /| Bananennektar/ 02L/04L 3,20€ | 5,30€
Kirschnektar [ Kiba | Mangosaft | Maracujasaft

als Schorle 02L/04L 2,90€ [ 4,50€
Litschisaft 0.2L 3,30€

als Schorle 04L 4,60€
Aloe Saft 02L/04L 3,30€ | 5,50€
Radeberger 03L 3,70€
Schofferhofer 05L 4,80€
Schofferhofer Alkoholfreies 05L 4,80€
Jever Fun 0.33L 3,70€
Vitamalz 0.33L 3,70€
Kaffee? 2,80€
Cappuccino 3,70€
Latte Macchiato1 3,20€
Espresso? 2,50€
Doppelter Espresso? 3,50€
Espresso Macchiato! 3,10€
Griintee?! 3,20€
Bio Ingwer-Zitrone Griintee? 3,20€
Jasmin Tee1 3,20€
Bio Darjeeling Tee! 3,20€
Dunguletee (Salomon Wurzeltee) 3,20€
Hyunmi Nokcha? (Griintee mit gerostetem Reis) 3,20€
Insamcha (Ginsengtee) 3,20€
Sudjongoa (kalter siiRer Ingwer-Zimttee) 2,50€
Nokcha Latte (Griintee Latte) 4,00€
Frischer Ingwertee 4,00€
Saenggangcha (Ingwertee) 3,60€
Yudjacha (Zitronentee) 3,60€
Dechucha (Datteltee) 3,60€
Saenggang Dechucha (Ingwer-Datteltee) 4,00€
Insam Dechucha (Ginseng-Datteltee) 4,00€
Yudja Ade (kaltes Zitronen Erfrischungsgetrank) 03L 4,80€

1 Koffeinhaltig | 2 Chininhaltig | 3 mit Farbstoff | * Aspartam (Enthilt Phenylalamin und Acesulfam)
°> Mit Phosphat | ¢ Mit Antioxidationsmittel | 7 Sdureregulator Natriumcitrate | ® Kohlensdure | ° Aroma
" Verdickungsmittel Xanthan | ** Enthilt eine Phenylalaninquelle





